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MEZZES FROIDS

Houmous et pain pita
Hummus and pita bread

Moutabal, menthe fraiche et pain pita
Moutabal, fresh mint and pita bread

Taboulé libanais
Lebanese tabbouleh

Salade Fattouche
Fattoush salad

MEZZES CHAUDS

Falafel et sauce labné
Falafel with labneh sauce
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Halloumi grillé, confit de poivrons et tomates, sésame grillé
Grilled halloumi with preserved pepper and tomatoes, toasted sesame

Samboussek de beeuf et yaourt a la menthe
Beef samboussek with mint yogurt

GRILLADES

Chich taouk de volaille, labné et citron confit
Chicken Chich Taouk, labneh and preserved lemon

Shawarma de beeuf, labné, coriandre et grenade
Beef shawarma, labneh, coriander and pomegranate

Aubergines grillées, labné et pignons de pain
Grilled eggplant, labneh and pine nuts

Cabillaud en cro(te de zaatar
Cod fillet in a zaatar crust

Poulpe grillé, mélasse de grenade et zaatar
Grilled octopus, pomegranate molasses and zaatar

ACCOMPAGNEMENTS
Batata harra

Riz au jasmin
Jasmine rice

Maghmour

Prix nets en euros. Service compris, boissons en supplément. Terre Blanche et ses fournisseurs s'engagent

et garantissent la provenance de toutes leurs viandes : Origines bovines, porcines,

ovines et de volailles : France
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LE LIBANAIS

LES PETITES DOUCEURS
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Riz bi halib, pistache et fleur d’'oranger
Riz bi halib with pistachios and orange blossom
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Coupe glacée a la framboise et eau de rose
Raspberry and rose water ice cream sundae
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Coupe glacée 3 la pistache et fleur d'oranger
Pistachio and orange blossom ice cream sundae
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Assiette de baklavas
Selection of baklava pastries
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Pastéque et melon tranchés
Sliced watermelon and melon
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Prix nets en euros. Service compris, boissons en supplément. Terre Blanche et ses fournisseurs s'engagent
et garantissent la provenance de toutes leurs viandes : Origines bovines, porcines,
ovines et de volailles : France
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LE LIBANAIS

NOS BOISSONS

VINS BLANCS

Domaine Michel Girard - (verre 15 cl)
Appellation Sancerre Contrélée, Vallée de la Loire

Minuty Blanc & Or - (verre 15 cl)
Vin de Pays du Var, Provence

VIN ROSE

Chateau Minuty - (verre 15 cl) service au Jéroboam
Appellation Cétes de Provence Protégée « 281 » Cru Classé, Provence

VINS ROUGES

Chateau Minuty - (verre 15 cl)
Appellation Cotes de Provence Protégée « Rouge & or », Provence

Chateau Aiguilhe - (verre 15 cl)
Appellation Castillon Cétes de Bordeaux Protégée, Bordeaux

VINS LIBANAIS

Chéateau Kefraya rosé - 75cl
Chateau Kefraya rouge - 75cl
BOISSONS LIBANAISES

Biere blonde Almaza - 33cl 12€
Almaza est la 1ére biére du Liban et la plus emblématique produite depuis 1933

Kefraya Arak 12€
Eau-de-vie de raisin doublement distillée, parfumée a I'anis vert de Damas.
A déguster avec les mezzés ou a l'apéritif

Nectar de Kefraya 12€
Vendanges manuelles, grappes en sur-maturité.

Robe ambrée aux reflets cuivrés, notes de miel, caramel, vanille et cuir, puis noisettes
et chocolat : une persistance longue

Liban Mule
Nectar de Kefraya, Ginger Beer Fever Tree et jus de citron vert

Prix nets en euros. Service compris, boissons en supplément. Terre Blanche et ses fournisseurs s'engagent

et garantissent la provenance de toutes leurs viandes : Origines bovines, porcines,
ovines et de volailles : France
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	LE LIBANAIS
	MEZZES FROIDS
	Houmous et pain pita                                                                                                12€ Hummus and pita bread
	Moutabal, menthe fraiche et pain pita                                                                16€ Moutabal, fresh mint and pita bread
	Taboulé libanais                                                                                                            15€ Lebanese tabbouleh
	Salade Fattouche                                                                                                             18€ Fattoush salad

	MEZZES CHAUDS
	Falafel et sauce labné                                                                                                     30€ Falafel with labneh sauce
	Halloumi grillé, confit de poivrons et tomates, sésame grillé                            28€ Grilled halloumi with preserved pepper and tomatoes, toasted sesame
	Samboussek de bœuf et yaourt à la menthe                                                       32€ Beef samboussek with mint yogurt

	GRILLADES
	Chich taouk de volaille, labné et citron confit                                                     28€ Chicken Chich Taouk, labneh and preserved lemon
	Shawarma de bœuf, labné, coriandre et grenade                                               45€                                               Beef shawarma, labneh, coriander and pomegranate
	Aubergines grillées, labné et pignons de pain                                                     28€ Grilled eggplant, labneh and pine nuts
	Cabillaud en croûte de zaatar                                                                                      34€ Cod fillet in a zaatar crust
	Poulpe grillé, mélasse de grenade et zaatar                                                        45€ Grilled octopus, pomegranate molasses and zaatar

	ACCOMPAGNEMENTS
	Batata harra                                                                                                              8€
	Riz au jasmin                                                                                                             8€ Jasmine rice
	Maghmour                                                                                                                8€


	LE LIBANAIS
	LES PETITES DOUCEURS
	Riz bi halib, pistache et fleur d’oranger                                                                17€ Riz bi halib with pistachios and orange blossom
	Coupe glacée à la framboise et eau de rose                                                        17€ Raspberry and rose water ice cream sundae
	Coupe glacée à la pistache et fleur d’oranger                                                     17€ Pistachio and orange blossom ice cream sundae
	Assiette de baklavas                                                                                                       25€ Selection of baklava pastries
	Pastèque et melon tranchés                                                                                         28€ Sliced watermelon and melon


	LE LIBANAIS
	NOS BOISSONS
	VINS BLANCS
	Domaine Michel Girard - (verre 15 cl)                                                                     15€ Appellation Sancerre Contrôlée, Vallée de la Loire
	Minuty Blanc & Or - (verre 15 cl)                                                                             17€ Vin de Pays du Var, Provence

	VIN ROSÉ
	Château Minuty - (verre 15 cl) service au Jéroboam                                            22€ Appellation Côtes de Provence Protégée « 281 » Cru Classé, Provence

	VINS ROUGES
	Château Minuty - (verre 15 cl)                                                                                  17€ Appellation Côtes de Provence Protégée « Rouge & or », Provence
	Château Aiguilhe - (verre 15 cl)                                                                                18€ Appellation Castillon Côtes de Bordeaux Protégée, Bordeaux

	VINS LIBANAIS
	Château Kefraya rosé - 75cl                                                                                 75€
	Château Kefraya rouge - 75cl                                                                               75€

	BOISSONS LIBANAISES
	Bière blonde Almaza - 33cl                                                                                       12€ Almaza est la 1ère bière du Liban et la plus emblématique produite depuis 1933
	Kefraya Arak                                                                                                           12€ Eau-de-vie de raisin doublement distillée, parfumée à l’anis vert de Damas.   À déguster avec les mezzés ou à l’apéritif
	Nectar de Kefraya                                                                                                  12€ Vendanges manuelles, grappes en sur-maturité.  Robe ambrée aux reflets cuivrés, notes de miel, caramel, vanille et cuir, puis noisettes et chocolat : une persistance longue
	Liban Mule                                                                                                              20€ Nectar de Kefraya, Ginger Beer Fever Tree et jus de citron vert




